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Fleurs Dasse
Fleurs - Plantes
Bouquets de mariées
Montages
pour toutes circonstances

OUVERT LE DIMANCHE MATIN 

Rue de l’Institut, 31 - BLEGNY - Tél. 04 387 42 08
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Initiatives
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vous
présente,

chers
annonceurs,

chers
lecteurs,

ses
meilleurs

vœux de
Joyeux

Noël et de
Bonne
Année

En panne d’idées, mais envie de faire plaisir

Offrez un chèque cadeau

Chaussures LEHANE
Grand choix en pantouflerie et maroquinerie

Nous vous remercions pour votre fidélité et vous présentons nos
meilleurs vœux pour 2008.

Chaussur es Lehane 
Rue Entre-Deux-Villes 47 - 4670 BLEGNY - Tél. 04 387 45 18

MÊME MAISON - VISÉ - HERVE - WAREMME

Magasin ouvert les lundis 24 et 31 décembre de 10 à 16 h 30
Fermé le mercredi 2 janvier 2008

Lave-vaisselle
SGS46M22EU
• 2 x 4 programmes et 

4 températures de lavage
• Fonction demi-charge et 3 en

1 pour tablettes combinées
• Indication du temps restant
• Départ différé jusqu’à 19 h
• AquaSensor
• Affichage électronique de la

réserve de sel et de produit de
rinçage

• Très silencieux 49 dB
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Noël et Nouvel-An sont proches !
Comment résumer nos bûches et gâteaux qui feront la surprise sur votre
table de réveillon ? C’est à cette occasion que Pierre Ledent vous
présente sa nouvelle bûche au beurre raffiné, praliné et croustillant.
Mais aussi l’une des préférées de la clientèle : «le FrouFrou»,
biscuit croustillant praliné et mousse chocolat corail.

Sa «Belle Ile Noire» : chocolat noir amer et biscuit moelleux.
Son «Elysée» à la mousse Framboise, sous un toit de meringue.
L’ensemble de nos traditionnelles bûches à la crème fraîche ou à la
crème au beurre. Petites mignardises et pains spéciaux accompagneront
vos repas. Pous ces beaux jours de fête, offrez un joli ballotin garni ou
praliné fourré.
Pour être bien servi, n’oubliez pas de commander avant le samedi soir
des réveillons. Soignez vos invités en leur offrant ces présents.

Joyeuses fêtes de  fin d’année à tous.



✯TOITURE - SANITAIRE
PETITE MAÇONNERIE
& TRANSFORMATION

Tél. : 04/387 74 86
Fax : 04/387 79 91
Rue Troisfontaines, 76 4670 BLEGNY

Alain DONNAY
S.P.R.L.

ENTREPRISE GENERALE DU BATIMENT

S.P.R.L. Bureau d’Affaires ASSUREA
• Assurances toutes branches et toutes compagnies

• Crédits hypothécaires : taux les plus bas du marché

• Financements : auto, à but immobilier, prêts personnels

• Regroupement de crédits

• Conseil patrimonial (placements avec ou sans risques)

Des professionnels qui assurent !

Rue Emile Vandervelde, 380 4610 BELLAIRE
Tél. 04 377 15 15 - Fax 04 377 52 43 - Site : www.arnolis.be
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Blegny Initiatives Magazine
TARIFICATION DES

PUBLICITES
(à partir du 1er août 2004)

1/20 page 8 x 5,5 cm
4 x 11 cm 35 6

1/10 page 8 x 11 cm 60 6

1/4 page 20 x 14 cm 125 6

1/2 page 20 x 21 cm 230 6

1 page 40 x 28 cm 420 6

Publicité à communiquer avant le 5 du mois. 

Salons du
Mont Carmel

Salle de réception
Service traiteur

Restaurant ouvert tous les
jours pour Table d’Hôtes

Priessevoye 18 - 4671 Saive
(1 km de la caserne)

Tél. 04 362 84 14
GSM 0477 33 05 02

Visitez notre site
www.Salonsdumontcarmel.be

M E N U I S E R I E

COLLARDCOLLARD
S.P.R.L.

Place du Village à Mortier T. 04 387 40 57

Nouveau :
• Réalisation de terrasses 

en bois Bankiraï 
à fixation invisible.

• Bardages extérieurs
en bois.

• Toute menuiserie.
• Rénovation de vieux

bâtiments

Rue des Sarts, 63 www.aspirtout.be
4671 Barchon 0475 34 56 40 - 04 387 56 40

VIDANGE • DEBOUCHAGE EGOUTS ET FOSSES

VIDANGE • DEBOUCHAGE EGOUTS ET FOSSES
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In vino veritas : Le Champagne
Vins de toutes les fêtes et de tous les événements importants,
le Champagne se joint toujours à la fête, au prestige, à l’élé-
gance. Il est avant tout un vin tout à fait particulier, son effer-
vescence et sa finesse lui ont apportés une réputation recon-
nue dans le monde entier. Toutefois, comme beaucoup de
produits de luxe, le Champagne a un prix.

C’est Dom Pérignon, un moine cellérier (économe) au XVIIe

siècle qui a été un des premiers à faire du Champagne un vin
effervescent. C’est également lui qui, le premier, se livra à des
assemblages, comme cela se pratique toujours aujourd’hui
lors de l’élaboration de la cuvée afin d’apporter plus de qua-
lité au vin.

Les vignerons avaient remarqué que certains vins fermen-
taient à nouveau au printemps et que, si leur gaz ne pouvait
s’échapper, ils moussaient et faisait en général éclater le réci-
pient qui les contenait, il était généralement livré en barrique.
On appelait ces vins «saute bouchon» ou «vin du diable».
Dom Pérignon a également introduit le bouchon en liège atta-
ché avec une ficelle pour éviter qu’ils ne sautent. Il pensera
également à employer des bouteilles plus épaisses afin de
résister à la pression du vin.

Bien que la Champagne produise en majeure partie des vins
effervescents, on y trouve également des vins tranquilles sous
l’appellation «Coteaux champenois».

Les cépages employés quant à eux sont le chardonnay, le
pinot noir et pinot meunier.

Sachez que trois bouteilles de Champagne sur quatre sont éla-
borées à base de raisins noirs vinifiés en blanc. La
Champagne est la seule région de France ou un vin rosé peut
être obtenu par un assemblage de vin blanc et de vin rouge !

Le Champagne ne peut être commercialisé qu’après un séjour
minimum en cave.

Le Champagne non millésimé : séjour de minimum 15 mois
après la mise en bouteilles qui ne peut avoir lieu avant le pre-
mier janvier suivant les vendanges.

Le Champagne millésimé : séjour de minimum trois ans après
la mise en bouteille. De nombreuses maisons gardent le vin
plus longtemps.

«Champagne»© est une marque déposée ! On ne peut faire
du Champagne qu’en Champagne. On ne peut ainsi retrouver
du Champagne espagnol, italien,...

Le Champagne peut tenir sur tout un repas, de l’apéritif au
dessert ! On peut très bien servir un Champagne brut à l’apé-
ritif, un brut millésimé sur du poisson, un Champagne rosé sur
de la viande ou de la volaille, et un demi-sec au dessert par
exemple !

Mais quoi qu’il en soit, le jour de l’an à minuit, il convient de
faire «Sauter le bouchon»...

Mais que ce soit avec un Champagne, un vin rouge ou un
liquoreux, passez de bonnes fêtes...

Michel MEES

En souvenir de Madame

Thérèse BOLLAND
Veuve de

Monsieur Maurice JORIS
décédée à Blegny le 1er novembre 2007

dans sa 91e année
Elle a vécu dans la droiture et l’honnêteté.
Que ceux qui l’ont connue et estimée, lui
accordent une pieuse pensée.
Sa famille vous remercie pour vos prières et
toutes vos marques de sympathie.

4%

4%

4%

4%

Agence ouverte du lundi au vendredi de 9 h à 12 h 30, le mercredi
de 14 h à 18 h et le samedi de 9 h 30 à 12 h et sur rendez-vous.

Compte épargne Top: 4 % taux de base,
garanti 6 mois
Action du 1er décembre 2007 au 29 février 2008 inclus
Rendez-vous chez votre agent bancaire Record

Action réservée aux particuliers, titulaires d’un compte à vue Record gratuit. Compte épargne Top: 4% de
taux de base et 0,01% de prime d’accroissement. Taux (sur base annuelle) valables le 1er novembre
2007. Le taux de base et la prime d’accroissement sont garantis pendant 6 mois. La prime commence
ensuite à courir pour les 12 mois suivants. Pour de nouveaux fonds entre 5.000 euros et 250.000 euros.
Intérêts jusqu’à 1.630 euros (revenus 2007) exonérés du précompte mobilier. Offre sous conditions et
valable du 1er décembre 2007 au 29 février 2008 inclus. Règlement complet chez votre agent bancaire
Record ou sur www.recordbank.be
E.R. K. Van Crombrugge, avenue Henri Matisse 16, 11401 Evere
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www.transfusion.be
info@redcross-transfusion.be

Collectes
de sang
BLEGNY

Mardis 22 et 29 janvier 2008
de 17 h 30 à 19 h 45

à la Salle du CPAS de Blegny - Rue de la Station

MORTIER 
Mercredi 6 février 2007

dans le car de la transfusion (pl. Communale)
de 16 h 30 à 18 h 30 - Place Communale

JULEMONT
dans le car de la transfusion (devant l’école)

de 19 h à 20 h 15

✆ 0800 92 245

Union des Commerçants
& Indépendants de Blegny

Du 15/12/07 au 31/12/07 inclus. Tirage début janvier 2008.
Les gagnants seront prévenus personnellement

Grande
Tombola

de fin d’année
Déposez votre billet dans l’urne du commerçant

BLEGNY

BEUKEN-COLIN S.P.R.L.

Jean-Marie FASTRE
Thier du Ry, 1 à 4671 Barchon

Tél. 04.387.76.29 - Fax 04.387.76.46
beuken-colin@recordbank.be - www.recordbank.be



3

Fumer est dangereux.
Un de nos concitoyens avait malheureusement
une propension à saigner souvent du nez et parti-
culièrement d’une narine mais on ne m’a, hélas,
pas précisé de laquelle.
Néanmoins (sans jeu de mot) son médecin lui
suggéra de se faire cautériser cette veinule qui lui
causait bien des embarras et tachait ses chemises.
Il se rendit donc à l’avis de son docteur et la cau-
térisation se fit sans le moindre mal et avec un
résultat plus que probant.
Le soir, il devait se rendre chez sa belle-mère et
même s’il était certain du résultat, il se dit que
deux précautions valent mieux qu’une et il obs-
trua la narine ordinairement saignante avec un
tampon d’ouate qu’il se confectionna.
Tout alla bien jusqu’au moment où il alluma une
cigarette.
En effet, en rendant incandescent grâce à son bri-
quet le bout de sa cigarette, il mit, sans le faire
intentionnellement on le devine, le feu au tampon
d’ouate qu’il avait introduit dans sa narine.
Bien que réagissant instantanément à la douleur
causée par la brûlure, il lui fallut quelques secon-

des pour sortir l’ouate qui se consumait.
C’est avec la pointe du nez brûlée qu’il se sortit
de l’aventure.
En fait, le nez avait été cautérisé une seconde fois.

Jevoudoix ou Gevoudoix ?
Cette anecdote se passe à l’entrée de la salle des
fêtes de Barchon lors du dernier concert de théâ-
tre wallon présenté par la troupe locale.
Il faut savoir que l’on peut réserver ses places et
dès lors que l’on se trouve sur une liste que véri-
fie une préposée à l’entrée.
S’amène un Monsieur qui dit son nom à la dame
(disons Dupont) et qui poursuit très poliment : «Je
vous dois ? »
La préposée passe une première fois sa liste en
revue puis une deuxième fois et finalement se
tourne vers le Monsieur et lui demande ingénu-
ment : «Jevoudoix avec un J ou avec un G ?»
Dans le brouhaha de l’entrée, la dame n’avait pas
entendu le non de l’homme et seulement le «Je
vous dois ?»
C’était peut-être pour donner une introduction
comique à la pièce.

Les anecdotes du mois G. Guyot

Nouveau dans la collection
«Comté de Dalhem»

Pour son dix-huitième ouvrage consacré aux
auteurs régionaux, la collection «Comté de
Dalhem» propose un livre historique de Monsieur
Toussaint Pirotte.
Petite histoire des charbonnages d’Oupeye nous
décrit les aspects géographiques des lieux mais
principalement la découverte de la vie des gens de
cette époque et surtout encore la vie pénible des
femmes et des enfants dans les mines.
Cet ouvrage est une source de renseignements inté-
ressants sur la vie pas tellement éloignée de nos
aïeux.
L’ouvrage se trouve en vente au Domaine de
Blegny-Mine, à l’administration communale
d’Oupeye et dans les bonnes librairies de la Basse
Meuse.

G.Guyot

q
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INSTALLATIONS SANITAIRES
PLOMBERIE • ENTRETIENS
DÉPANNAGES • TOITURES
DISTRIBUTEUR DE
PISCINES EN KIT UNIPOOL
(Posibilité assistance technique)

Rue de Gobcé, 83 - 4670 BLEGNY
Tél. : 04 387 71 21 - Fax 04 387 70 99

Etablissements

FRANCIS
SWINNEN

L’INSTALLATION SANITAIRE

HAUTE COIFFURE

Tél. 04 387 47 37

Exclusivité des produits de beauté du Docteur RENAUD de Paris

Chez

Pour les jeunes
comme pour les moins jeunes

chez LAETITIA
les coiffures sympas…

52, rue Trou du Loup 4670 BLEGNY

Les travaux sont effectués par le patron

Rue de

l’Institut, 87

4670 BLEGNY

Tél. - Fax : 04 387 83 15

GSM : 0495/57 57 46
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LEJEUNE Stéphane
Abattage, Elagage, Bois de chauffage

Aménagements de parcs et jardins
pose de clôtures industrielles et sportives

Création de terrasses en tous genres
Rue Trou du Loup 21 4670 BLEGNY

GSM 0474 88 71 00 Ligue des familles
Blegny

Atelier
Récré-Actifs

Les carnets blegnytois

remercie son aimable clientèle pour sa fidélité,
lui souhaite un joyeux Noël et une excellente

année 2008.

L’établissement sera fermé les
• lundi 24 décembre 2007
• mardi 25 décembre 2007
• lundi 31 décembre 2007

N’oubliez pas notre choucroute porte-
bonheur le mardi 1er janvier 2008 !!!

Tél. 04 370 17 34 Rue de Rabosée 94
Fax 04 370 29 96 4020 WANDRE

Ouvert tous les jours de 11 h 30 à 14 h 30 et de 17 h à 22 h

Fermé le LUNDI midi

Le
restaurant-
friterie

Pascale, Henri et Cassandre vous souhaitent une bonne et heureuse année.
Nous vous remercions pour votre confiance.

Le salon hiverne maintenant.
Nous restons à votre disposition pour toute commande.

Comme vous, nous attendons le retour du soleil avec impatience.

Fraise lavande se trouve rue de la Fontaine 71 à Blegny.
Vous pouvez nous contacter au 04.387.56.56 ou au 0475.755.111.

www.fraiselavande.be
info@fraiselavande.be

A vous 
de décider,

vous avez 
le choix

Une sortie un soir , un enfant à
garder en semaine,…

Qui peut s'en charger ?  Si
vous vous posez la question,
c'est que vous ne connaissez
pas encore le SERVICE
BABY-SITTING de la Ligue

des Familles qui propose de vous envoyer des étu-
diantes ou des aînées qui savent changer une cou-
che, manier le biberon ou raconter une histoire aux
plus grands.

Que ce soit pour deux heu-
res, une soirée ou une nuit,
en semaine ou le week-
end, même pour les impré-
vus, maladies, congés
pédagogiques, une réuni-
on,… nous trouverons une
solution. 

Alors n'hésitez pas !
(la prestation est couverte par une assurance R.C. et

accidents de travail).

A Blegny : 
0499 25 67 27

Mme Françoise
GRIGOLETTO

Mme Danièle
SCHEPERS

«Les petits» de 3 ans 1/2 à 6 ans : les lundis de 16 à 17 h. 
L’atelier débutera dès le lundi 7 janvier 2008 ou plus tôt
si souhaité.
«Les grands» de 6 à 12 ans : les mardis de 16 à 18 h. 
L’atelier a débuté en septembre mais peut encore
accueillir 8 enfants.
Apprentissage des Arts plastiques, jeux créatifs, dessin,
peinture, petit livre, collages, papier mâché, modelage,
pâte à sel, modelage de la  terre…
Par l’Art et l’Expression : développer et valoriser la per-
sonnalité de chacun, confronter l’enfant avec lui-même et
avec sa propre créativité mettre en valeur ses talents et ses
spécificités, l’encourager à la confiance en soi l’amener à
partager son expression avec son entourage, son groupe
social, la société, lui permettre de mener un projet et de
laisser des traces, apprendre à créer, à oser, à exister…
Pour le meilleur encadrement, nous n’accueillerons qu’u-
ne dizaine d’enfants aux conditions suivantes : enfant
motivé par les arts plastiques, paiement effectué, docu-
ments rentrés * 
Collaboration Atelier Graffiti asbl et les Ecoles
Communales de Blegny : local à l’école de la place Ste
Gertrude 1A.
INSCRIPTIONS : 04 340 03 00

Tarif annuel à payer par les parents: petits : 50 €,
grands/100 € à payer le premier jour ou à verser sur le
340-1219319-67 pour confirmation avec nom de l’en-
fant et mention « Ateliers Blegny »
Important : notre pouvoir subsidiant vous demande de
nous remettre la fiche d’inscription ainsi qu’une copie
de versement des allocations familiales *

ATELIER GRAFFITI asbl Centre d’ Expression et Créativité
reconnu par la Communauté française : 04 349 03 00 ou
0477 228 126.
ateliergraffiti@skynet.be - nadine.fabry@skynet.be.
Notre site : www.ateliergraffiti.be

Naissances :
Le 19 octobre 2007 : Amélia, chez M. et Mme Mulkens-

Gilson, de Saive.
Le 19 octobre 2007 : Olivia, chez M. et Mme Clermont-

Dendas, de Mortier.
Le 29 octobre 2007: Oscar, chez M. et Mme Slangen-

Sternon, de Saive.
Le 29 octobre 2007 : Lucas, chez M. et Mme Diederen-

Tarchamps, de Mortier.
Le 30 octobre 2007 : Zélie, chez M. et Mme Faugeron-

Hogge, de Mortier.
Le 1er novembre 2007 : Andrew, chez M. et Mme Dosin-

Marzano, de Housse.
Le 2 novembre 2007 : Lina, chez M. et Mme Chaabani-

Fiévet, de Barchon.
Le 3 novemnre 2007 : Cassy, chez M. et Mme Wislet-Falla,

de Barchon.
Le 5 novembre 2007 : Samuel, chez M. et Mme

Houdendijcke-Spee, de Barchon.
Le 6 novembre 2007 : Yoan, chez M. et Mme Liégeois-

Cuypers, de Blegny.
Le 11 novembre 2007 : Lorys, chez M. et Mme Dubois-

Detilloux, de Blegny.
Le 11 novembre 2007 : Florian, chez M. et Mme Lambert-

Di Paolo, de Saive.
Le 16 novembre 2007 : Augustin, chez M. et Mme Galloy-

Deuse, de Saive.

Le 22 novembre 2007 : Amélia, chez M. et Mme Jobbé-
Pfaff, de Saive.

Mariages :
Le 10 novembre 2007 : Zych Mikael et Fédasz Laetitia, de

Saive.
Le 24 novembre 2007 : Boland Henri et Gouvy Fernande,

de Housse.

Décès :
Le 30 octobre 2007 : Demarche Jacques, veuf de

Jacqueline Layon, de Saive.
Le 1er novembre 2007 : Bolland Thérèse, veuve de Maurice

Joris, de Blegny.
Le 2 novembre 2007 : Lucca Franco, célibataire, de Blegny.
Le 5 novembre 2007 : Biesmans Adeline, épouse de

François Thys, de Housse.
Le 6 novembre 2007 : Levkutic Michel, époux de Levi

Adua, de Housse.
Le 7 novembre 2007 : Loxhay Thomas, divorcé, de Saive.
Le 9 novembre 2007 : Salme Walthère, époux de

Marguerite Willem, de Saive.
Le 11 novembre 2007 : Simon Irène, veuve de Léonard

Delfosse, de Blegny.
Le 19 novembre 2007 : Franssen Jean, célibataire, de

Blegny.
Le 21 novembre 2007 : Balbeur Guillaume, célibataire, de

Blegny.

Les Fêtes arrivent, offrez un cadeau
qui lui fasse vraiment plaisir
Bon cadeau : Soin visage personnalisé - Massage corps -

Blanchissement des dents - Power PLate - 
Sauna - Balnéothérapie

Offrez un superbe bijoux ou des produits de soin de qualité
Offrez un coffret de parfum
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Vous avez de la
valeur

La journée
du poirier

Le Chaudron Voyageur

Nous vous souhaitons d’ores et déjà une
très bonne année 2008 !!!
Nous vous informons que les réunions de la locale
auront désormais lieu le quatrième jeudi du mois, chez
Madame Bernadette BOEVINGER-LONEUX, rue des
Tisserands, 35, 4671 BARCHON.
Bienvenue à ceux et celles qui veulent se joindre à nous ! 

Le mot du Bourgmestre
Décembre 2007.
Une excellente année 2008 à tous les blegnytois
Comme chaque année, à pareille époque, il est de coutume
de s’échanger de bons vœux.
Depuis quelques années, l’administration communale organi-
sait une assemblée générale de la population à Saive. Cette
assemblée a connu un réel succès de participation, qui s’est
confirmé dans la participation aux assemblées plus restreintes
qui étaient organisées dans chaque village.
Dorénavant, cette assemblée aura lieu tous les deux ans, en
alternance précisément avec ces assemblées de village, qui
elles, auront lieu au printemps 2008.
Cette année, l’administration communale vous présentera
officiellement ses vœux sous une autre forme.
2008 sera une année importante à différents titres. Nous
devrons continuer à travailler tous ensemble afin de faire pro-

gresser la vie dans nos villages. L’administration communale
s’y attachera, avec les ressources qui sont les siennes, comp-
tant principalement sur un personnel disponible et compétent.
Mais la vie dans nos villages, ce sont aussi toutes nos associa-
tions, les écoles, les comités sportifs et culturels, les groupe-
ments de jeunes, les commerçants, les fêtes de quartier et les
fêtes paroissiales,... Toutes ces activités qui reposent sur le
dynamisme de notre population. A toutes et tous, je veux dire
«Bravo» pour tout ce que vous avez fait et bon courage pour
l’année 2008.
L’administration communale demeurera à vos côtés pour sou-
tenir vos projets chaque fois que vous le souhaiterez.
A toutes et tous, j’espère que 2008 vous apportera beaucoup
de bonheur .
Au nom de l’administration communale, du conseil commu-
nal et des échevins, je vous présente , à toutes et tous, tous
mes vœux. Marc Bolland, Bourgmestre

«... dont les faiblesses furent transformées en force» hébreux
11.34.
Joni Eareckson Tada a écrit les lignes suivantes : Dans son sanc-
tuaire de calme, Diane tourne doucement la tête sur son coussin
en direction du tableau de liège accroché au mur. Ses yeux pas-
sent lentement en revue chacune des photos épinglées, chacune
des notes de papier soigneusement alignées en dessous. Elle se
met à prier. D’année en année, l’étau de la sclérose en plaques se
resserre un peu plus sur son corps. Ses doigts sont maintenant
recourbés et rigides comme l’acier. Sa voix n’est plus qu’un mur-
mure. Des gens qui la voient parfois songent : «Quel dommage !
une vie aussi inutile, dépourvue de sens !». Mais Diane est
convaincue que sa vie a un sens, que sa mission de prière a de la
valeur. C’est elle qui déplace les montagnes qui s’élèvent sur les
pas des missionnaires là-bas en Afrique, ou en Asie, ou en
Belgique, qui aide à ouvrir les yeux des aveugles spirituels, elle
encore qui repousse les frontières du royaume de l’ombre qui
domine les ruelles ensanglantées par les gangs au Brésil. Diane se
tient sur la brèche en première ligne, elle se bat pour faire avan-
cer le Royaume de Dieu. Elle connaît sa place en ce monde. Que
la plupart des gens ne se rendent pas compte de sa vraie valeur
lui importe peu.
Elle ressemble à Emily, l’héroïne de «Notre Ville» qui donnait
comme adresse : Place Grover, Comté de New Hampshire, Etats-
Unis d’Amérique, Hémisphère boréal. Planète terre. Système
solaire. Univers, Pensée de Dieu.
Etre au cœur de la pensée de Dieu... Etre le fruit de son imagina-
tion, rien n’est plus important que cela ! Quelqu’un a dit que l’ê-
tre compte plus que l’action, le chanteur plus que le chant. A
quoi bon passer toute notre vie à chercher une issue de secours
pour échapper à cette vie qui est notre plus belle issue de secours
! Ma prière pour 2008 est que vous parveniez à découvrir la
valeur qui est la vôtre en tant qu’enfant de Dieu. Peut-être ne
comprendrez-vous jamais la signification de tous les événements
de votre vie ; mais soyez assuré que chacun d’entre eux a une rai-
son d’être et que votre propre valeur est indéniable.
BONNE ET HEUREUSE ANNEE 2008, c’est le souhait pour vous
de la communauté protestante de Blegny.
Nos cultes en janvier, chaque dimanche à 10 h.
Nos études bibliques : les mardis 8 et 22 janvier 2008 à 19 h 30.
Renseignements : 04/387.48.57.

La Confrérie des Peûres di Sint-R’Mèy a organisé le same-
di 17 novembre sa traditionnelle «Journée du Poirier»,
avec la collaboration du Domaine de Blegny-Mine. Dans
une ambiance folklorique et musicale animée par
l’Harmonie du Progrès de Wandre, des poiriers de Saint-
Remy ont été plantés en divers endroits des entités de
Blegny et de Dalhem :
chez Didier Chasseur et Edouard Wrona (Saint-Remy) Jean-
Claude Vervier (Housse), Pierre Mathys (Warsage), Jacky
Erkens (Berneau) et Armand Bourdouxhe (Dalhem).
La journée avait débuté par la plantation d’un poirier au
Centre culturel belgo-turc de la rue de l’Institut à Blegny.
Lors du rituel symbolique de la plantation le représentant
de la communauté turque, M.Kaya, a lu cette phrase :
«Que cette plantation soit le symbole de l’amitié et de la
solidarité qui doivent unir tous les membres de la commu-
nauté blegnytoise, dans le respect des cultures, des lan-
gues,des traditions,des conceptions philosophiques et reli-
gieuses de chacun».
La Confrérie des Peûres di Sint-R’Mèy est heureuse d’a-
voir, de la sorte, contribué à renforcer dans notre région
l’esprit de tolérance et d’amitié qui doit rapprocher tous les
hommes de bonne volonté.

Paul Bolland

Bientôt les fêtes
Offrez-lui un cadeau «bien-être»

Il s’agit d’un massage global

et harmonisant, assez doux,

qui déstresse, défatigue,

détend…

les huiles essentielles

viennent renforcer

les effets bénéfiques du

massage

(durée : 1 h 30).

Plus d’info : Chemin d’Harmonie, rue des Tisserands, 35 - 4671 Barchon (Bernadette Loneux)
GSM 0494 89 17 00 ou 04 387 73 09

Ou : verser la somme de 40 € (TVAc) au compte 001-4987052-67, en indiquant vos nom
et adresse afin de recevoir un chèque cadeau»

un massage relaxant aux huiles essentielles

Fort de Barchon
Stage Nature
pour enfants de 7 à 12 ans

Alerte Météo !
Au programme : Un mal mystérieux s'est répandu sur toute la Belgique : le soleil disparaît de plus en plus et les
températures ne cessent de diminuer.  Alors que la station Princesse Elisabeth en Antarctique n'est pas terminée,
la Belgique a décidé d'implanter une 2me station ici même au Fort de Barchon pour étudier ce phénomène.
Mesures météorologiques, expériences, construction d'appareils de mesure, observation des plantes et des ani-
maux sont au programme de cette station pendant les congés de fin d'année.

Du mercredi 26 au vendredi 28 décembre 07 ou

Du mercredi 2 au vendredi 4 janvier 08
de 9 h à 16 h - Possibilité d'accueil de 8 h à 17 h - 50 €

Renseignements : Asbl Solidarité et Services - 04/387.43.64.

Centre conseil pour votre literie
Chaussée de Tongres, 348 -  4000 Liège / Rocourt
Tél. 04/263.48.39 - 04 263 76 57 Fax 04/247 03 77
www.jice-meubles.be Parking aisé

Ouvert de 9 à 18 h 30  Fermé le dimanche

auping

design quality

evan
Venez découvrir la gamme 2008

Spécialiste du meuble contemporain

Meubles
1207

Stages pendant les vacances de Noël.
Deux stages de trois jours seront organisés.
En cette période hivernale, nous allons penser à notre
belle terre et prendre de bonnes résolutions afin d’apporter
une petite contribution pour sa protection.
Nous en profiterons pour aller visiter la maison de la
science à Liège où nous attendent toutes sortes d’expérien-
ces amusantes et si nous avons le temps nous irons faire un
petit coucou aux requins et à tous ces étranges poissons de
l’aquarium.
Bien évidemment il y aura des bricolages et nous construi-
rons toutes sortes de choses avec des objets à recycler,
Nous ferons du papier et de jolies cartes à envoyer à ceux
que vous aimez. Chacun pourra choisir dans des livres ce
qu’il veut réaliser.
Si nous ne voulons pas remplacer l’école, nous aimons que

les enfants repartent en ayant appris quelque chose tout en
s’amusant ; c’est pourquoi il y a toujours une visite de
musée ou autre...
L’ambiance est familiale et nous voudrions remercier, une
fois encore, les parents qui nous ont fait confiance jus-
qu’ici.

(Du 26 au 28 décembre 2007 et du 2 au 4 janvier 2008.
(De 9 h à 16 h. Garderie de 8 à 9 h et de 16 à 17 h.
Travaillant sans aucune subvention, nous demandons le
paiement avant le stage.
Prix :  35 € par stage à payer pour le 20 décembre sur le
compte 068-2398983-06.
A partir de. 6 ans.
ASBL Le Chaudron Voyageur - 5 rue Vieillevoie - 
4670 Mortier -  Tél. 04 345 07 84 ou 0479 82 26 30.

CONCERT DE NOËL A BOLLAND
EGLISE SAINT-APOLLINAIRE - SAMEDI 15 DECEMBRE A 20 H.

avec LOUBISTOK (Quintette ukrainien)
CARMINA NOVA (région germanophone)

CHŒUR MIXTE SAINT-APOLLINAIRE (Bolland)
dans un programme chatoyant, éclectique à souhait.

Réception après le concert

Réservation numérotée : 087/67 55 73 P.A.F. : 10 €
Le CHŒUR MIXTE SAINT-APOLLINAIRE de Bolland sera également 
à l’église de Rotheux-Rimière le dimanche 16 décembre à 15 heures, avec
Geneviève Chapelier à l’orgue. Qu’on se le chante !

q
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C’est juste mon avis
par Jean-Paul Reynders

Le M.J. en balade
avec vous !

Poèmes Libres

Au travers de cette petite chronique mensuelle, je me permets de vous faire par-
tager mon sentiment sur certains faits de société qui m’interpellent, qu’ils soient
sérieux voire graves, mais aussi parfois plus anecdotiques ou amusants.
Je reçois régulièrement les félicitations de fidèles lecteurs de Blegny Initiatives qui
me disent apprécier mes petits mots, et je souhaiterais profiter de cette chronique
pour les en remercier.
Je ne recherche ni les félicitations ni les honneurs. Mais il serait malhonnête de
ma part de ne pas avouer que ces gestes me font plaisir et m’encouragent à pour-
suivre cette rubrique.
Il m’a été un jour demandé par un ami si je n’avais pas peur de tomber à court
d’inspiration. Je dois bien reconnaître que oui, mais il me suffit alors de regarder
les journaux pour trouver des thèmes à traiter, et ce, plus qu’il n’en faut.
Malheureusement, les sujets d’actualité sont rarement positifs et encore moins
amusants.
Aussi, en ce mois de décembre riche en réjouissances et festivités (Saint Nicolas,
Noël, Réveillon de Nouvel An), je m’interdis d’être pessimiste ou négatif. Je vous
invite au contraire à positiver, à regarder le monde avec un esprit et un cœur lib-
res, à apprécier ce qui est beau, à aimer ce qui mérite de l’être, à vivre en harmo-
nie et complicité avec ceux qui nous entourent. N’ayons pas peur de nous ouvrir
aux autres : l’autre est une opportunité et non un danger. Le repli sur soi est sour-
ce d’mtolérance et de rejet de l’autre. En cette période un peu chaotique pour
notre pays, il m’apparaissait important de le rappeler.
Enfin, c’est juste mon avis.
Je tiens à adresser mes meilleurs vœux aux lectrices et lecteurs de Blegny
Initiatives pour 2008. A l’année prochaine ...

Votre Calendrier 2008 est arrivé !
Cette année encore, les Motivées du Jeudi ont arpenté

notre beau village afin de créer
un calendrier original et ble-
gnytois.
Le thème de l’édition 2008 :
une promenade dans Blegny.
Au fil des mois, vous découvri-
rez les photos prises lors d’une
promenade locale. Quelques
petites cartes et indications
vous aideront à marcher sur
nos pas. Cette balade prend
environ deux heures pour des
marcheurs amateurs comme
nous.
Notons que notre calendrier se

veut pratique et villageois.
En effet, il comprend de grandes cases pour noter tous
vos rendez-vous et de nombreuses informations sur la
vie locale (les différentes fêtes de village de la région,
les vacances scolaires, les dates historiques clés...)
Le calendrier se vend au prix de 5 €. Les M.J. vien-
dront vous en proposer pendant tout le mois de
décembre.
Vous pouvez également vous en procurer rue de la
Station, 59 à 4670 Blegny ou en téléphonant au
04/387.65.24.
Nous espérons que notre
initiative vous plaira une nou-
velle fois et vous remercions
d’avance pour votre générosi-
té et votre accueil.
Nous en profitons d’ores et
déjà pour vous souhaiter un
Joyeux Noël et surtout une
très heureuse année 2008 en
notre compagnie.

Pour les M.J. : 
Florence WESTPHAL

Buffet de pâtes fraîches
• Bococcini aux épinards
• Gnocchi aux quatre fromages
• Gratin de pennes jambon crème
• Cannelloni bolo-crème
• Lasagne bolognaise
• Coussinet aux champignons
• Cannelloni aux fruits de mer

Prix par personne :
3 sortes au choix : 8,00 € p.p.
4 sortes au choix : 9,00 € par personne
5 sortes au choix : 10,00 € par personne
Pain garni de 30 pièces avec un choix maxi-
mum de 6 sortes de sandwiches mous : 53.50 €
• Au saumon fumé, oignons, persil et citron
• A la mousse de foie gras et sa confiture d’oignons
• A la terrine de canard et sa marmelade de rhubarbe
• Au jambon Serano, tomates séchées et mozzarella
• A l’américain, oignons et cornichons
• Au jambon à l’os, salade et tomate
• A la maquée aux fines herbes et radis rouges
• Au fromage de Hollande et moutarde à l’ancienne
• Aux rillettes de canard et jeunes pousses d’oignons
• Aux rillettes de saumon et son mesclun
• Aux crevettes grises et sa petite cocktail

EURO TENNIS - Traiteur - Restaurant
Rue de Légipont,  13 - 4671 Barchon Tél. 04 370 1000
Toute l’équipe de Faby+ vous souhaite de merveilleuses fêtes de fin d’année !!!

SERVICE
TRAITEUR

(Buffet de base :

16,00 € par personne

Choufleur au crabe 

et sa petite cocktail légère

Tomate farcie aux crevettes grises

Concombre au thon

Saumon frais Belle-vue

Roulade de jambon 

avec légumes de saison

Jambon espagnol au melon

Terrine Maison suivant la saison

Rôti de porc à la moutarde 

à l’ancienne

ou salade de poulet hawaïen

Carottes râpées

Céleris râpés

(Pommes de terre vinaigrette 

ou mayonnaise

Salade de riz mexicain

Salade de pâtes froides à la Chinoise

Sauce tartare

Sauce cocktail

Les entrées froides

Le carpaccio de bœuf à la truffe  . . . . . . . 11.60 €
L’assiette de saumon fumé  . . . . . . . . . . . . 8,65 €
La darne de saumon belle-vue  . . . . . . . . . 7,35 €
Le marbre de poissons et sa cocktail  . . . . 8,60 €
L’assiette nordique  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00 €
L’assiette de foie gras et sa confiture  . . . 13,50 €
La terrine de gibier maison  . . . . . . . . . . . . 7,50 €

Les entrées chaudes
La cassolette de scampi curry 
et tomates fraîches . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,60 €
La frisée royale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,90 €
Le homard a la nage, au kg  . . . . . . . . prix du jour
Le feuilleté de ris de veau aux pleurotes  .10,30 €
La soupe de poissons, rouille et croûtons  . .6,20 €
Le velouté de brocolis à la truffe  . . . . . . . .4,25 €

Les plats
Le filet de veau dans son jus  . . . . . . . . . . .13,50 €
Le filet de lièvre sauce poivrade  . . . . . . . .13,85 €
Les noisettes de biche au gingembre  . . . .14,90 €
Le civet de biche sucré et salé  . . . . . . . . .10,30 €
Le suprême de faisan aux chicons  . . . . . .14,25 €
La couronne d’agneau aux amandes  . . . . .13,10 €
Le magret de canard aux poires  . . . . . . . .11,60 €

Les poissons
La darne de saumon au fenouil  . . . . . . . . . .9,50 €
La lotte aux chicons et au miel  . . . . . . . . .13,65 €
Les filets de soles sauce homardine  . . . . .13,80 €
Le homard aux petits légumes
(au kg)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . prix du jour

Touts nos plats sont accompagnés
de légumes frais

Assortiment
d’amuse-bouche

Prix à la pièce

Chauds : 1 €/p.
Mini croquette de crevettes grises
Mini brucheta
Mini pizza
Mini quiche aux cuisses de grenouilles
Soupe de poissons
Escargot en feuilleté
Mini croquette au fromage
Datte au lard fumé
Allumette aux crevettes grises
Croquant aux ris de veau
Scampi aux petits légumes

Verre ou cuillères : 1,30 €/p.
Asperges et crevettes grises à l’huile de truffe
A la mousse de jambon
Aux œufs brouillés et au chorizo
Au tartare de bœuf et moutarde à l’ancienne
Au foie gras
Au tartare de saumon et aneth
Aux rillettes de canard
A la terrine de chasse
Au riz et écrevisses à la truffe.
Au scampi à la «civizé»
Au taboulé serano

Pour le 1er janvier : emportez votre
choucroute : 10,00 €

1/2  Jambonneau, kracoscat, lard,
francfort, chou et purée.

Venez déguster la choucroute porte-bonheur du 1er de l’an au tennis de Barchon
Buffet choucroute : 25 € -  Vin Blanc et plats à discrétion!!!  - Réservations au 04  370 1000 - Le pyjama est autorisé!!!

Cahier 5

de Damien POUMAY

Essence Divine
Nous contribuons tous à l’essence divine de l’univers.
Physique et métaphysique s’entremêlent 

dans des relents
D’amour qui forment la nouvelle spiritualité.
Le but à accomplir est de s’harmoniser par l’esprit
Pour dépasser nos différences culturelles.

Ne sommes-nous pas tous semblables à des prismes,
Qui ayant reçu de la lumière divine, la redistribuons
Dans l’espace pour illuminer les recoins 

les plus sombres.
Avec des nuances néanmoins car après son passage

par nos corps,
Physique et métaphysique, cette lumière prend 

le spectre de toutes
Les couleurs vibrantes et font de nous 

des sortes d’étoiles,
Miroir de l’univers, envoyant et recevant de la lumière

dans un partage inné.

Site : http://users.skynet.be/feuilleblanche/

Le Télévie Blegny a 10 ans !
Journée Télévie • Dimanche 17 février 2008

FESTIVAL de la DANSE
• NEWDANCE Joseph d’Atria
• ALDEIAS DE Portugal Michel Vicente
• CLUB DANCE de Bolland Mortier
• CYCLO DANCE de Thimister
• SALSACUBANA Val Menendez D.
Bref un spectacle haut en couleurs

Egalement lors notre journée Télévie : un temps spécial pour les ENFANTS
avec JACKY DEN

En JANVIER, n’oubliez pas notre vente de gaufres. Nous comptons sur nos jeunes ven-
deurs dès le 7 janvier. Réservez leur bon accueil. Merci.
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Coiffure Noël RENSONNET
A partir du 3 janvier 2008 : nouvel horaire :

mardi : service libre

mercredi, vendredi, samedi : sur rendez-vous

Fermé lundi et jeudi 04 387 41 17

Kinésiologie spécialisée : formation professionnelle à Liège et Verviers:

Programme des cours du second semestre :
renseignements et inscriptions : 08764 85 87 ou

iklasbl@skynet.be - Consultable sur www.kinesiologiespecialiseelg.be à partir du 15 décembre 2007.

Chauffage central - Entretien - Dépannage

Entretien complet chaudière mazout avec ramonage,
gicleur et attestation… pour 119,24 € tvac (6%)

Rue de Barchon, 12, Housse Tél. 0475 93 85 84

La Vesti-Boutique 
vous accueille

De quoi s’agit-il ? Un petit magasin social. Vous pouvez

acquérir des vêtements, articles enfance, à

des prix démocratiques.

Quand ? Tous les lundis et mercredis de 14 à 18 h.

Où ? A la Maison Croix-Rouge

Place Sainte-Gertrude, 1 - 4670 Blegny - Tél. 04 362 34 99
Nous vous y attendons nombreux

S e c t i o n  d e  B l e g n y

1207

Que vous soyez particulier, indépendant, directeur d’une entreprise alimen-
taire, vous pouvez aider la Banque Alimentaire de Blegny.

Comment ?

En y déposant vos produits alimentaires non périssables,
en voie de péremption ou encore votre surplus de maga-
sin, et ce, au profit des plus démunis de notre entité.
Nouveau : La Banque accepte également des vieux jouets en bon état.
Adresse : ASBL Solidarité et Services - Christel Brian - Rue de l’Institut, 24 à Blegny - 04 387 43 64

Chauffage Douniaux

Mees Vins
«Le Clos des Vendanges»

Rue Sur Miermont 48 - 4671 Saive
- Tél. 0475 345 276

Pour un cadeau, pour agrémenter votre repas
ou vos soirées… Pour toutes commandes,
renseignements ou rendez-vous : 0475 345 276

Visitez notre site internet : http://www.meesvins.net

Cercle
Horticole

Blegnytois
Puisque vivaces, elles résistent à
l’hiver. Mais quelques unes font
beaucoup mieux ! Elles restent
décoratives et attrayantes ! Par
exemple Bergénia Cordifolia,
dont la variété abendglut a le
feuillage rougissant en hiver et
fleurit rose en février-mars. Les
hellébores sont les premières à
fleurir. Principalement hellebore
niger à grande sfleurs blanches,
hellebore orientale, ou rose de
carême, est plus tardive.

D’autres plantes gardent un
aspect décoratif par leurs
feuilles: sempervivum, saxifrage,
sedum, dianthus.

La première primevère, primula
julia wanda, ouvre ses corolles
violettes en février. Pulsatilla vul-
garis fleurit en mars-avril, pro-
duisant des corolles de 5 à 8 cm
de diamètre, en forme d’étoile à
6 branches de couleur bleu-vio-
let, à cœur jaune très touffu, tant
il compte de nombreuses étami-
nes qui se dressent progressive-
ment de l’extérieur vers l’inté-
rieur.

Ces vivaces associées aux bul-
beuses printanières, mettent de
la gaîeté au jardin en hiver et au
début du printemps

NOUVEAU : Cours d’art floral
«Venez et laissez libre cours à votre créativité en variant les diver-
ses techniques de composition florale en fonction de ce que nous

apporte mère nature à toute époque».

Cette formation réservée «aux plus de 55 ans» est une collaboration de
l’Institut de Promotion Sociale et de l’Administration Communale de Blegny.

Nous débuterons les cours le mardi 8 janvier 2008 
de 13 h 00 à16 h 30.

Pour tout renseignement veuillez contacter :
Pour l’institut de promotion sociale : Mlle Carine Stotz au 04/387.94.12
Pour l’administration communale : Mme l’échevine Myriam Abad Perick

Vu le succès escompté des cours d’internet des années précédentes,
l’Administration Communale de Blegny et l’Institut de Promotion
Sociale ont décidé de réitérer leur collaboration pour les séniors

Nous organisons deux niveaux : - Débutant
- Perfectionnement.

Cette formation est une collaboration de l’Institut de Promotion Sociale et de
l’Administration Communale de Blegny.

Nous débuterons les cours le jeudi 10 janvier 2008 de 13 h 00 à 14h
(perfectionnement) et de 14 h 50 a 16 h 30 (débutant).

Manière de Goûts
Michel et Michel vous souhaitent de

merveilleuses fêtes de fin d’année…

Rue Champs de Tignée, 5 - 4671 BARCHON - Tél. 04 345 09 85 - Ouvert tous les jours de 6 h à 22 h non stop

A  E M P O R T E R  :

BUFFET FROID : 15 €/pers.
Minimum : 20 personnes :

Carottes, céléri, choux rouge, blanc,
Salade, tomates, etc…

Salade de pommes de terre à la
mayonnaise et vinaigrette

Salade de pâtes au saumon
Basilic

Assortiment de pêches au thon, tomate
crevettes, œufs mimosa, saumon belle-

vue et saumon fumé.
Scampis, gambas, écrevisses,

langoustines et terrines de poisson.
Jambon, rôti de dinde, jambon de

Parme, terrines de gibier, 
fine charcuterie.

Trois sauces et pains

PIERRADE : 15 €/pers.
6 SORTES DE VIANDES :

Agneau, volaille, filet de porc, bœuf,
canard, merguez.

Accompagnements : 
crudités, sauces et gratin

Raclette : 12,50 €/pers.
Fromages et assortiment 

de viandes fumées.
Accompagements: 
crudités et gratin

Pour le 1er jour de
l’an, nous vous

proposons notre
choucroute royale

au prix de 9 €/pers.

NOS ZAKOUSKIS CHAUDS
Pièce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,40 €

APÉRITIF EAU DE VALANCE
0,75 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,00 €

Château de Panisseau
Vin blanc moëlleux Estrella . . . . . . . . . 6,00 €
Vin blanc Bergerac sec 2002 . . . . . . . . 6,00 €
Vin blanc Bergerac moëlleux 2004 . . . . 6,00 €
Vin rosé Bergerac 2005 . . . . . . . . . . . 6,00 €
Vin rouge Bergerac 2003 . . . . . . . . . . 6,00 €
Par carton de 6 bouteilles . . . . . . . . . 30,00 €
Brut de Panisseau . . . . . . . . . . . . . 10,00 €
Le Brut de Panisseau, par 3 . . . . . . . 27,00 €

Bûche OU gâteau 
moka, crème fraîche,

praliné, chocolat
8 à 10 personnes . . . . . . . . . . . 15,00 €

Plats :

1. Filet d’agneau à la sarriette . 14,00 €

2. Magret de canard, graine de
sésame et miel de châtaigne . 14,00 €

3. Tournedos de biche à la moutarde
et fruits rouges . . . . . . . . . . . 14,00 €

4. Duo de cuisses de lapin au 
marc de Gewurztraminer . . . 14,00 €

Accompagnements :

Poires aux airelles,
gratin dauphinois ou

galettes de pommes de terre

Dessert Noël :

Bûche au lait d’amandes et
son coulis de framboise . . . . . . 4,00  €

Dessert Nouvel An :

Bavarois Royal et son
fondant de chocolat . . . . . . . . . 4,00  €

Entrées froides :
1. Foie gras du Périgord

et son confit d’échalotes. . . . 8,00 €

2. Terrine de nos Ardennes
et sa confiture d’oignons . . . 8,00 €

3. Mosaïque de la Mer
sur son lit rosé . . . . . . . . . . . 8,00 €

3. Mosaïque de la Mer
sur son lit rosé . . . . . . . . . . . 8,00 €

Potages :
1. Bisque d’écrevisses . . . . . . . 2,00 €

2. Velouté d’asperges. . . . . . . . 2,00 €

Entrées chaudes :
1. Suprême de perdrix et sa gambas

grillée, sauce normande. . . . 9,00 €

2. Fricassée de scampis
au délice de volaille . . . . . . . 9,00 €

3. Ravioles aux
champignons des bois . . . . . 9,00 €

Menu : 20 €/pers.
Au choix :  1 entrée, 1 potage, 1 plat, 1 dessert

Pour tout renseignement veuillez contacter :
Pour l’institut de promotion sociale : Mlle Carine Stotz au 04/387.94.12
Pour l’administration communale : Mme l’échevine Myriam Abad Perick
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Ouvert du mercredi au vendredi à partir de 15 heures
le samedi et le dimanche à partir de 12 heures

Fermé le lundi et le mardi

Dans un cadre colonial,
Digger et son équipe vous invitent à :

découvrir leurs spécialités de RHUMS et COCKTAILS
rapportés de ses voyages

retrouver l'AMBIANCE de vos 20 ans sur fond POP-ROCK
(70's, 80's,...) avec DJ

décompresser dans 3 ESPACES pour vous sentir bien :
salon, bar, ambiance

Face à Blegny-Mine - Rue Lambert Marlet, 40 à 4670 Blegny

Tapas et
cuisine du monde

�	�����

Espace Jeux
Enfants

�����
Noël (24 & 25)

Nouvel An (31 & 1)

������
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A voir… au musée Du jazz à l’école
libre de St-Remy

Promenade à partir
de Rabosée

On estimait autrefois que certaines régions de la peau étaient en communication
avec des organes profonds dont la congestion pouvait réclamer un traitement par
saignée.
La sangsue (de sangere, le sang et sugere, sucer) est une sorte de gros vers vivant
dans les eaux stagnantes (marais) ; son corps de forme cylindrique se termine à
chaque extrémité par une ventouse. Avec sa bouche munie de trois mâchoires,
la sangsue perfore la peau puis elle s’arc-boute en prenant appui sur ses ventou-
ses pour sucer le sang des vertébrés.
L’espèce appelée hirudo médicalis a longtemps été utilisée en médecine à des
fins thérapeutiques.
On la laissait se gorger de 3 à 5 grammes de sang jusqu’à ce qu’elle se détache
elle-même.
L’hérudine (venin sécrété dans sa salive), empêchant la coagulation du sang, était
parfois la cause de complications septiques.
Cette technique fût abandonnée au profit de la ventouse en verre ou en métal.(En
wallon : bwète). La ventouse a la forme d’un verre ballon sans pied à bord épais
(voir photo ci-jointe).
On y introduisait un coton imbibé d’alcool ou une mèche que l’on allumait puis
la ventouse était ensuite directement posée sur la peau préalablement rasée. La
raréfaction de l’air provoqué par la flamme avait comme effet de faire adhérer la
ventouse à la peau et de provoquer gonflement et rougeur (sorte d’ecchymose
artificielle). Après cinq minutes on enlevait la ventouse et on pratiquait une sai-
gnée à l’aide du scarificateur (sorte de petit tambour dans lequel se trouvent de
petits couteaux cylindriques actionnés par un ressort).
Une nouvelle ventouse était ensuite immédiatement replacée au même endroit
pendant environ 7 à 8 minutes pour pomper le mauvais sang. Enfin on plaçait
une compresse stérile pour protéger la «blessure».  
Cette seconde technique est également tombée en désuétude.
Pour une plus ample description du scarificateur, une visite au musée s’impose !
Musée de la Fourche et de la Vie rurale. Rue du Village 23 à 4670 MORTIER.
Accessible sur rendez-vous au 043874229. Entrée gratuite. Maximum 15 person-
nes. Une belle journée dans notre

petite école chouette
Le 9 octobre dernier, l’école Notre-Dame de Saint-Remy a
vécu au rythme de la fête.
Les petits cuistots ont préparé un délicieux repas équilibré.
Le D.I. a cuit un onctueux potage aux petits légumes. Le
D.M., lui, s’est occupé de la succulente salade de fruits.
Quant au D.S., il s’est chargé de l’apéro avec ses crudités
ainsi que des pains saucisses.
Avec impatience, toute l’école a attendu l’harmonie
accompagnée du géant Remy. Enfin, ils sont tous arrivés
vers 14 h 15 !!! L’ambiance était à son maximum et les
instruments jouaient à plein régime ! Une petite pause a
permis de gâter les musiciens avec des petits en-cas.
Cette journée a laissé un souvenir inoubliable !

Les élèves de la petite école chouette

Le vendredi 21 septembre en rentrant de la récré, nous
avons eu une surprise de taille.
Le groupe «Animus Anima» est venu présenter divers
instruments : tuba, saxophone, batterie, guitare,...
Mais, ils nous ont aussi montré qu’avec les objets qui nous
entourent, on pouvait produire des sons musicaux.
Certains élèves ont eu la chance d’essayer ces instruments,
et M. Meunier nous a tous impressionnés par son jeu à la
guitare électrique.
Ensuite, le groupe nous a présenté un superbe spectacle
jazz-rock qui nous a époustouflés.
Les 4 musiciens se sont aussi gentiment pliés à nos deman-
des d’autographes.
Nous remercions le quatuor pour le bon moment qu’il
nous a offert.

Tous les élèves et professeurs
de la petite école chouette.

Le 20 janvier 2008
Lors des dernières journées du Patrimoine (8 et 9 septembre 2007)
l’Association pour la Sauvegarde et le Respect de l’Environnement du
Pays de Meuse, en collaboration avec le REVEIL de la commune de
Blegny a voulu remémorer la nuit magique des 6 et 7 août 1914 aux envi-
rons du carrefour des 4 Bras.
il n’a évidemment pas été possible, à cette occasion d’évoquer tout le
passé de ces lieux avant d’être le champs de bataille. Ce qu’ils étaient
depuis le XVe siècle : terres d’expoitation houillère, et qui lors de la guer-
re de 40-45 ont encore été le théâtre d’événements dramatiques.
La promenade de 9 km tentera de «faire un maximum de lumière» sur
tout cela, mais ce sera aussi l’occasion d’évoquer «le plan incliné» qui,
entre 1889 et 1891 avait permis de gravir la forte pente du «bois des
Dames» pour que la voie stratégique puisse alimenter la construction de
200 m à plus de 20 %. des Forts de la partie Est de la ceinture défensive
de Liège. Notre itinéraire passera par l’endroit supposé de son emplace-
ment. Il a paru important à l’Association de proposer cet itinéraire pour
permettre à ceux qui n’ont pu en profiter en septembre et à tous ceux qui
voudraient connaître de cette partie glorieuse de notre passé, en deux
mots de permettre à tous les citoyens de s’approprier cette mémoire com-
mune.
En pratique : date : Dimanche 20 janvier 2008.
Rendez-vous : 13 h 30: Carrefour des 4-Bras - Rabosée
Equipements : vêtements de marche en fonction des conditions clima-
tiques (on passe par des prés et des chemins boueux).
P.A.F / 2 € (1€ pour les membres) - Retour : 17 H.
Renseignements : J. de Leval 04 387 53 61 après 20 h.

Rallye touristique.
Pour la deuxième année, «La Jeunesse de Housse » a organi-
sé la découverte du comté de Dalhem.
Le circuit de ± 40 km était émaillé de questions d’observation
et de jeux.
Des prix ont récompensé tous les candidats. En soirée, une fri-
cassée royale a été appréciée par tous.
Les bénéfices de la journée ont été intégralement versés sur le
compte de la recherche de la sclérodermie. Nous remercions
Pierre Habets, Henri Renard, Frans et Yvette Kroonen qui ont
une fois de plus œuvré à la réussite de cette journée.
A l’année prochaine !

Avis
Le Service des travaux de la
Commune de Blegny procédera au
ramassage des sapins de Noël les
mardi 8 et mercredi 9 janvier 2008.

Le bourgmestre : Marc Bolland

UNITÉ PASTORALE DE BLEGNY 

Noël hier, Noël aujourd’hui

Chers amis, Noël, c’est la fête du
grand Dieu, fait tout petit ; la fête
de la proximité de Dieu venu vivre
en nous et avec nous pour que nous
puissions le voir, le sentir, l’entend-
re, le toucher ; qu’il porte avec
nous les mêmes peines, la même
chair et … la même mort ! Et tout
cela pour nous renouveler par son
amour, car seul l’amour est digne de
foi ! La naissance de Jésus-Christ a
eu lieu il y a 2000 ans, mais elle se
reproduit dans le présent historique
selon la formule paulinienne : «
Christ hier, aujourd’hui et demain
». En effet, c’est dans nos cœurs que
Dieu naît aujourd’hui, au-dedans de
nous-mêmes. Il rejoint chaque
homme qui le reçoit au cœur de son
humanité pour le transfigurer tout
entier, le « diviniser ». Il n’en est
pas moins vrai que la grâce de Noël
n’est pas vaine. Elle rend l’homme
libre, heureux et réconcilié. Les
femmes et les hommes assaillis de «
pourquoi », en quête du sens, de
l’harmonie intérieure, des repères et
qui, pour se retrouver, ont besoin de
lumière, doivent savoir que désor-

mais, ils en ont une. C’est la lumiè-
re dont parle Saint Jean l’Evangéliste
: « La lumière brille dans les ténèb-
res, mais les ténèbres ne l’ont pas
reçue » (Jn 1, 5). Aujourd’hui enco-
re, celle lumière démasque nos
œuvres de ténèbres, interroge nos
replis, nos refus. Elle nous indique
des itinéraires de croissance, suscite
notre capacité d’oser le pari de la
confiance, de choisir la vie et d’arrê-
ter de ruminer nos échecs. Fêter
Noël aujourd’hui, ce n’est plus
continuer de se débattre tout seul.
Avec Jésus-Christ, l’homme a une
espérance, une vision, l’horizon
infini ; avec lui, il est vainqueur !
C’est se donner des ailes pour s’ou-
vrir à de nouvelles rencontres, éten-
dre autant que possible les espaces
de l’amour. Nous avons des capaci-
tés d’amour insoupçonnées. Mais
l’on sait qu’aimer n’est pas seule-
ment du sentimental, c’est aussi et
surtout s’engager. Ainsi au lieu de
planer sur nos débauches de
consommation, il convient de
réveiller en nous l’exigence du par-
tage : penser aux carencés d’amour
et de tendresse, aux cœurs meurtris
par la solitude, aux pauvres qui gre-
lottent dans le froid glacial, aux per-
sonnes affaiblies par la maladie …
Et puis, avons-nous, le pardon facile
ou la vengeance tenace ? Noël,
c’est l’occasion de faire la paix, de
prendre l’initiative de renouer une
relation. Ce que nous faisons
aujourd’hui écrit un nouveau
demain possible.
A tous et à chacun, bonnes et joyeu-
ses fêtes de Noël et de Nouvel-An.

Abbé Vital Nlandu
—————————

Patro de Mortier
Le Patro de Mortier est heureux de

vous faire part de ses dernières
actitivités.
- Le camp de cet été à Gouvy a
réuni soixante participants : enfants
et dirigeants.  Il s’est déroulé dans
une excellente ambiance.  Chaque
section a participé activement, de
différentes façons à la réalisation de
l’objectif du thème choisi : « Les
fêtes religieuses et profanes de nos
régions ».
- Après ce camp, les « grands » du
patro avant d’accéder à la fonction
d’animateurs ont organisé un voya-
ge de délassement en Slovaquie.  Ils
en garderont un bon souvenir.
- La « rentrée » a eu lieu en sep-
tembre ; elle a rassemblé quarante-
cinq enfants et seize animateurs.
- Le 19 octobre, le souper « patro »
s’est déroulé dans une ambiance
très conviviale à la salle communa-
le « Les Amis de la Jeunesse ».  Les
120 personnes présentes ont pu
admirer la projection parfaitement
réussie des photos du camp.  Toutes
ont pu se rendre compte de la
bonne organisation de celui-ci.
- Entre-temps, petits et grands ont
participé à l’opération « vente de
chocolats Galler » au profit de la
sclérose en plaques.
Projets :
A partir de janvier 2008, les enfants
de cinq ans accomplis pourront
s’inscrire chez Sandrine Poumay,
téléphone 0499258598.   Durant
l’année liturgique 2007-2008, les
patronnés seraient d’accord de col-
laborer à l’animation d’une messe
dominicale.  Souhaitons que cette
initiative se réalise !  Encourageons
ces jeunes qui se consacrent suivant
leurs possibilités à encadrer tous ces
enfants !

———————-

Nouvelles des 12-15
de l’U.P. Blegny

Le 24 novembre dernier, les jeunes
encadrés par leurs animateurs orga-
nisaient au sein de notre Unité
Pastorale et des magasins de la
région (Herve, Herstal et Barchon)
une grande récolte de vivre au pro-
fit des Restos du Cœur de Liège.
Nous voulons remercier tous les
généreux donateurs pour les 750
kilos de vivre récoltées ainsi que
pour les vêtements pour enfants (15
gros sacs au total). Dans cette pério-
de de Noël, cela force à coup sûr de
nombreux heureux. Comme disait
Coluche : « Quand il y a pour
deux, il y en a pour toi ».
Nous aurons l’occasion d’aller visi-
ter avec les jeunes les locaux des
Restos du Cœur durant les vacances
de Noël. Cela permettra à ceux-ci
de se rendre compte du travail que
font les bénévoles sur place. 
Donc éventuellement, si vous vou-
lez faire encore un don, vous pou-
vez contacter Bernard Lohr
(0498806821)

Confirmation
Après une année de préparation, le
samedi  17 novembre, 65 jeunes des
Unités Pastorales de Blegny,
Dalhem et Visé (dont 15 jeunes de
Blegny) ont reçu le sacrement de
Confirmation par le délégué de
notre évêque, l’abbé Wers. Une
année se terminant, une autre est en
préparation. C’est pour cela que
nous tenons à vous informer que les
jeunes ayant fait leur profession de
foi en 2003 (né(e) s en 1991) seront
bientôt invités à une réunion d’in-
formation sur la préparation pour
recevoir ce sacrement. 
Pour plus de renseignements, vous
pouvez contacter l’abbé Vital ou

Bernard Lohr. Vous serez informés
du lieu et de la date de cette réuni-
on au début décembre.

SAINT-REMY : 
Marche des crèches
Devenue maintenant une tradition,
la « marche des crèches » se
déroulera cette année le dimanche
23/12 à 16h au départ de l’église.
Un moment particulier à la fois pro-
fane et religieux, où se mêlent pro-
menade, convivialité, textes et, cette
année, des chants.
Un parcours informel mais pas non
plus improvisé : liberté et paix ! 
Le cru 2007 démarrera donc de l’é-
glise pour, en résumé, aller vers la
Voie des Fosses, la Supexhe, le bois
de Leval pour se terminer au Fossé
Piron. Quatre étapes sont prévues et
un grand merci à Rina et Ricky
Crahay d’accueillir les plus coura-
geux à l’arrivée chez eux avec un
vin ou un chocolat chaud et des
cakes. Bienvenue à tous !
Bonne marche et joyeux Noël :
Paix, Joie, Amitié à chacun dans
notre Unit& Pastorale et partout
ailleurs !

Horaire des célébrations de la Nativité
Noël : Lundi 24 : 
18 h 30 Mortier (animée par la
chorale des jeunes et les enfants)
19 h : St Remy    
23 h 45 : Blegny (messe de
minuit)
Mardi 25 : 10 h : Barchon  

11 h : Housse
Sainte Famille : 
Samedi 29 : 17h : Blegny
Dimanche 30, 5ème dimanche du
mois : 9 h : Trembleur   
9h30 : St Remy
Jour de l’an : 
Sainte Marie Mère de Dieu
Mardi 1er janvier : 10h : Blegny

✯✯✯✯✯



✯

UIO

Voyage au pays Giennois
Amis du voyage. Une fois encore nous
vous proposons un sympathique séjour
qui se déroulera du mardi 25 mars au
29 mars 2008 tout simplement en bor-
dure de la Loire
Le prix de ce merveilleux voyage
et de 420 Euros par personne
Chambre double ou simple.
Un acompte de 120 Euros vous sera
demandé à l’inscription.
Fin des inscriptions le 15 décembre
2007.
Solde à payer à partir du 1er février
2008
Le voyage comprend :
Voyage en car 4 étoiles
Le pourboire du chauffeur
Le dîner à la tour Effel (boissons com-
prises )

Dîner au Champagne à Oger (boissons
comprises )
Croisière sur le canal du BRIARE
Dégustation au Domaine COUET
Visite du moulin de Claude François
Hôtel à Gien face au château
4 nuits en demi-pension

Sur ces quelques ligne de notre pro-
gramme 2008.

Nous vous remercions et espérons
vous retrouvez nombreux à ce superbe
voyage.

Hackin Henri
043 876 607
0497 300 288

Polemans Christian
0496 101 608

Exposition Guantánamo

Blegny : village de Noël

Avis aux habitants de Blegny

Samedi 22 décembre à partir de 17h
Dimanche 23 décembre de 11 h à 18h

Place Sainte-Gertrude
Autour du grand sapin, venez découvrir le Village de Noël de Blegny. entière-
ment sous chapiteau, dans une ambiance magique et un décor de fête...
Venez déguster les délices proposés par nos exposants : foie gras, saumon fumé,
spécialités canadiennes ou turques, vin chaud, bières spéciales, vins d’ici et
d’ailleurs...
Il y en aura pour tous les goûts !
Profitez-en également pour effectuer vos derniers achats de Noël : commerçants
et artisans vous dénicheront le petit cadeau qui fera tant plaisir à vos proches...
Château gonflable, grimage... Les enfants aussi sont à la fête !
D’ailleurs, nous avons un message pour tous les petits amis :

Père Noël a promis qu’il serait des nôtres le dimanche de 14 à 16 h !!!
Il offrira un cadeau à tous les enfants sages de moins de 10 ans !

Infos : www.blegnymove.be
Une organisation de l’Union des Commerçants et Indépendants de Blegny et de
Blegny Move asbl
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Confrérèye des
Maîsses Houyeûs
dè Payîs d’Lîdje

G. Guyot

Ce samedi 1er décembre se tenait le 58me chapitre de la
«Confrérèye» sur le site de Blegny-Mine.
Après l’accueil des invités, ceux-ci se rendirent avec les
autres invités et participants à la messe de la Sainte Barbe
chantée par la chorale de Hermalle.
L’intronisation des nouveaux impétrants se déroula au fond
de la mine où chaque candidat sacrifia au rituel à savoir :
un morceau de pain au saindoux et au sirop, une gorgée de
café salé, une chique de rolle et enfin un pékèt dé Houyeû.
La journée se termina par le banquet de la Sainte Barbe.

News from
Bushido Saive

Le mois de Novembre fut chargé en émotion pour notre
club. En voici un bref aperçu :

HASSELT. de l’argent en judo
Très belle performance de la jeune ELITE Charline VAN
SNICK lors du Championnat de Belgique Seniors qui se
déroulait à HASSELT le 3 novembre 07. Alors qu’elle n’est
encore que Junior, elle a démontré par la qualité de ses
combats qu’il fallait compter avec elle dans la catégorie -
48 Kg et ce en arrachant une superbe deuxième place.
Prochain objectif, gagner le National dans sa catégorie
d’âge et glaner quelques médailles lors des compétitions
internationales auxquelles elle sera conviée.
Soulignons aussi la performance de Céline HOUCHARD
qui s’était également qualifiée pour ce championnat en ter-
minant deuxième au régional. Elle y a fait des combats très
durs, bien gérés tant du point de vue tactique que tech-
nique et montré une condition physique impeccable.

Le Record
Le 18 novembre 07, le BUSHIDO alignait pas moins de 14
Judokas lors de la compétition de HERVE. Le résultat final
dépassa toutes les espérances puisque ce ne sont pas
moins de 7 premières places, 6 deuxièmes et 1 troisième et
ce pour un total de 129 points. D’ores et déjà MERCI a
l’entraîneur Marc VAN SNICK et aux nombreux supporters
qui ont mis l’ambiance durant toute la journée.

TROIS nouveaux Samouraïs au club
Ce samedi, se tenait à ATH, une séance d’examen en vue
de l’obtention du 1er DAN Ju-Jitsu. Le BUSHIDO se présen-
tait avec trois candidats qui depuis le mois de septembre
s’entraînent d’arrache-pied.  Après plus de 1 h 30 d’exa-
men, l’entraîneur pouvait être très satisfait puisque doréna-
vant, trois nouvelles ceintures noires compléteront le BUS-
HIDO. Autre satisfaction pour lui, la fierté d’avoir reçu les
félicitations de la part du jury pour la qualité des examens
présentés.
Horaires :
Judo Mini samourai (6 à 8 ans) : lundi et mercredi de 16 à 17 h
Judo Préminime (9 à 10 ans) : lundi et mercredi de 17 à 18 h
Judo Grand (11 ans et plus) : lundi de 18 à 19 h 30 et mercredi de
18 à 20 h
Ju Jitsu : mardi de 18 à 20 h et vendredi de 19 h 30 à 21 h 30
Samedi : cours compétiteurs de 10h30 à 12h
Dimanche : cours technique et passage de grade de 10 h à 12 h
Boxe light contact : mardi de 20 à 21 h
Tai Bo • mercredi de 20 à 21 h
Contact : Anne 0494/183 622

Madame, Mademoiselle, Monsieur,
Au regard d’un arrêté royal du 16 février 2006, la
Commune de Blegny a dû élaborer un plan général d’ur-
gence et d’intervention à appliquer en cas de catastrophe
de grande ampleur.
Ce plan a été approuvé à l’unanimité par le Conseil com-
munal de ce 25 octobre et a été transmis pour approbation
au Gouverneur de la Province de Liège.
Il a pour objectif de préparer l’organisation de crise avant
même que celle-ci ne se produise et ce, à travers un inven-
taire circonstancié de risques et de menaces, l’identifica-
tion des divers intervenants amenés à jouer un rôle, la pré-
détermination des structures et des procédures applicables,
ainsi que les modalités pratiques de transmission de l’infor-
mation aux citoyens notamment.
Vous constaterez dès lors à la lecture du paragraphe précé-
dent que la communication entre les autorités communales
et la population revêt un caractère particulièrement essen-
tiel et primordial dans une situation d’incident exception-
nel.
C’est dans ce contexte que le Collège communal a décidé
de mettre en place un système de communication moder-
ne et efficace afin d’informer ses concitoyens de manière
rapide des situations d’urgence qui pourraient survenir sur
le territoire de notre commune.
Il s’agit de pouvoir contacter instantanément, au moyen
d’un programme informatique, un maximum de personnes
par l’envoi d’un message sur leurs téléphones portables,
pour les informer des circonstances de l’incident, des
mesures prises et de révolution de la situation.
Par ailleurs, ce système pourrait également être utilisé afin
de vous informer en cas de travaux, déviations, coupures
d’électricité et d’eau,...

Si vous êtes intéressés par cette démarche, nous vous invi-
tons à communiquer vos nom, prénom, adresse, e-mail et
numéro(s) de GSM via le coupon ci-dessous à transmettre
à l’Administration communale de Blegny (rue
Troisfontaines 11 à 4670 Blegny) ou à l’adresse e-mail sui-
vante : administrationcommunaleblegny@skynet.be (avec
la mention «P.G.U.I. - Message alerte»).
Pour tout renseignement complémentaire, vous pouvez
contacter Monsieur Pierre CLOOTS, Chef de bureau, au
04/387.43.25.
En vous remerciant d’avance pour votre attention et votre
collaboration, nous vous prions d’agréer, Madame,
Mademoiselle, Monsieur, l’expression de nos sentiments
distingués.

PAR LE COLLEGE,
Le Secrétaire communal. Le Bourgmestre,
Jean-Claude CLERFAYS Marc BOLLAND

Plan général d’urgence et d’intervention communal (à
l’attention de Monsieur Renaud VERVIER)

Je soussigné (nom, prénom, adresse) ...............................
........................................................................................
émets le souhait de recevoir via SMS sur mon GSM
(n° : .............................................) ou via e-mail
(...................................................) les informations
concernant toutes situations de crise sur le territoire de la
Commune de Blegny ou tout renseignement (autre que
publicitaire) que les autorités communales jugeraient utile
de me communiquer.
Fait à ..............................., le ..........................................
Signature

Dernier rappel : Plan Général d’Urgence et d’intervention communal

Pour son 58me Chapitre, la Confrérie avait le plaisir d’intro-
niser :
• Monsieur Frédéric DAERDEN, Député-Bourgmestre

d’Herstal
• Monsieur Christophe. LACROIX, Député provincial
• Monsieur Serge ERNST, ConseiLLer provincial
• Monsieur Maurice MASSART, Président du C.P.A.S. de

Blegny
• Madame Angela QUARANTA, Echevine de grâce-

Hollogne
• Docteur Fernand GOFFIOUL, Consul honoraire

d’Espagne
• Monsieur Fabian MAGRI, Journaliste à la RTBF
• Monsieur Gaston LECOCQ,Rédacteur en chef de Proxi-

Liège
• Monsieur Rafaël CANTILLANA,  Directeur à la CILE
• Madame Yannick SPIRLET, Accueil à Blegny-Mine
• Monsieur André VANDEZANDE, Technico-commercial
• Monsieur Juan MIRA, ancien mineur
• Monsieur Dany D’HULST, Ancien mineur
• Madame Mélanie MULLER, Confrérie de la Fricasèye ås

Pomes de Warsage
• Monsieur Emmanuel DAVISTER, Confrérie des Fonds de

Caveaux de Saive
• Monsieur Jacques COLLINET, Confrérie des Vignerons

du Petit Bourgogne de ScLessin
• Monsieur Guiseppe. AMODEI, Membre de la Confrérie

de la Fraise de Vottem
• Monsieur Eric MIRKA, Confrérèye dès Peûres di Sint-

R’Mèy

Du 8 décembre 2007 au 10 janvier 2008
A la bibliothèque communale de BLEGNY

Parc communal (à proximité de l’école communale)

Selon un récent rapport d’Amnesty International : «USA : conditions cruelles et
inhumaines d’emprisonnement pour les détenus de Guantanamo»,  la plupart des
détenus de Guantanamo subissent un régime dur pendant toute leur détention,
confinés dans des cages grillagées ou des cellules à sécurité maximale. Une nou-
velle installation, ouverte en décembre 2006, connue sous le nom de Camp 6, a
créé des conditions encore plus dures d’ isolement extrême et de privation sen-
sorielle.
Les détenus sont confinés vingt-deux heures par jour dans des cellules d’acier
individuelles et fermées, où ils sont presque entièrement coupés de tout contact
humain. Ces cellules ne possèdent pas de fenêtres extérieures, ni d’accès à la
lumière naturelle ou à l’air frais. Aucune activité n’existe, et les détenus sont sou-
mis à un éclairage permanent et à une surveillance constante des gardiens par les
ouvertures des portes de cellules. Les détenus ne se voient souvent proposer de
sortir que la nuit, et peuvent ne pas voir la lumière du jour pendant plusieurs
journées.
Environ 80 % des quelque 385 détenus actuels de Guantánamo seraient à l’iso-
lement.
Amnesty International demande que Guantánamo soit fermé et que les détenus
soient inculpés et jugés dans le respect des normes internationales pour un pro-
cès équitable, ou qu’ils soient libérés.
Entre-temps, notre organisation exhorte le gouvernement des États-Unis à
prendre des mesures immédiates pour améliorer les conditions de détention du
camp, afin que tous les détenus soient traités dans le respect du droit internatio-
nal et de ses normes.
Le groupe AMNESTY de BLEGNY vous propose une exposition sur cette situa-
tion. Elle sera visible dans les locaux de la bibliothèque de Blegny du 8 décem-
bre 2007 au 10 janvier 2008 aux heures ouvrables de la bibliothèque, le mardi
de 15 h 30 à 18 h 00, le mercredi de 16 h 00 à 19 h 00, le jeudi de 10 h 30 à
12 h 00 et le samedi de 10 h 00 à 13 h 00.
Nous vous invitons cordialement à venir voir cette exposition.

AMNESTY BLEGNY

Pour tout renseignement complémentaire :
JP André 04.387.51.07 jpablegny@yahoo.fr
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Lumières bleues
dans la nuit

BLAISE LE BLAIREAU 5 générations de filles
à Trembleur

Avis aux habitants de la
commune de Blegny

Remerciements

Le Fortin

Mon épouse a été la victime d’un accident dans la rue Troisfontaines. Les voitu-
res étaient immobilisées au milieu de la route.
Rapidement deux véhicules de la police de la Basse-Meuse sont arrivés sur les
lieux. Deux policiers ont assuré la circulation alternée, les deux autres ont aidé
les deux chauffeurs, traumatisés, à retrouver leurs documents et remplir le cons-
tat à l’amiable de l’accident.
Je voulais témoigner de leur comportement et les remercier pour leur aide.
Bravo à notre police. Jean Defer

Chez Madame Grégoire-Penay, nous retrouvons : Marie
Penay, 92 ans, Malou Grégoire, 71 ans, Josiane Lhoest, 
50 ans, Nathalie Bertrand, 28 ans et Lise Boelen, 1 mois.
Félicitations à cette généalogie.

Madame, Mademoiselle, Monsieur,

Objet: Collectes sélectives des déchets
Pour encourager chacun à diminuer au maximum la quan-
tité de ses déchets, pour promouvoir la propreté dans notre
entité et pour combattre les dépôts sauvages, la Commune
de BLEGNY organise, comme vous le savez certainement,
des collectes sélectives.
Afin de vous y aider, vous recevrez prochainement dans
votre boîte aux lettres un calendrier, réalisé en collabora-
tion avec Intradel et qui, nous l’espérons, contribuera à
faciliter vos efforts et votre organisation quotidienne.
Dans l’attente de cette distribution, nous tenons néan-
moins à vous informer qu’à partir du 1er janvier 2008, en
ce qui concerne les encombrants, seules quatre collectes
annuelles seront dorénavant prévues (en mars, juin, sep-
tembre et décembre) en lieu et place des ramassages men-
suels que vous avez connus jusqu’à présent.
Quant aux autres modalités de récoltes relatives aux
papiers-cartons, P.M.C. (sacs bleus) et déchets ménagers
(sacs verts), elles restent inchangées par rapport aux années
précédentes.
Vous trouverez ci-dessous une présentation des jours de
collecte par commune et par type de déchets :
1. Sacs bleus P.M.C. : les 1er et 3e jeudis ;
2. Papiers-cartons : le 3e jeudi :
3. Ordures ménagères (sacs verts) : Saive - Wandre : le

lundi ;  Barchon - Housse - Saint-Remy - Cerexhe-
Heuseux - Evegnée-Tignée : le mardi ; Blegny- Mortier -
Trembleur- Saint-André : le vendredi.

4. Encombrants :
Saive - Wandre : les 17/3, 16/6, 15/9 et 15/12 (3e lundi);
Barchon - Housse - Saint-Remy - Cerexhe-Heuseux -
Evegnée-Tignée : les 18/3, 17/6, 16/9 et 16/12 (3e mardi);
Blegny - Mortier - Trembleur - Saint-André : les 21/3,
20/6, 19/9 et 19/12 {3e vendredi).

N’oubliez pas ! Vivre ensemble dans notre Commune,
c’est respecter des règles citoyennes, dont celles du tri
sélectif, qui préservent notre environnement et notre cadre
de vie tout en garantissant la convivialité des relations.
En vous remerciant d’avance pour votre compréhension et
votre diligence, nous vous prions d’agréer, Madame,
Mademoiselle, Monsieur, l’expression de nos sentiments
distingués.

PAR LE COLLEGE,
Le Secrétaire communal : Jean-Claude Clerfays

L’Echevin du Développement économique et de la
consommation : Jean-Claude Phlypo

Le Bourgmestre : Marc Bolland

Exposition à Blegny

Au mois de novembre, Monsieur Antoine, échevin de la
culture avait mis à l’honneur notre concitoyen Marcel
Leruth, peintre paysagise bien connu dans et hors de notre
commune.
La photo : L’artiste et l’échevin devant quelques œuvres.

G. Guyot.

Rue Lieutenant Jungling 7
4671 Barchon
Tél. 04 387 50 69

Les commandes sont à passer:
• pour la Noël : avant le 22 décembre 2007 midi
• pour la nouvelle année : le 29 décembre midi
Un acompte vous sera demandé lors de la réservation de vos
plats. Ceux-ci seront disponibles les lundi 24 et 31 décembre
dès 11 h 30 jusqu’à 17 h 30.

1er janvier 2008 :

Choucroute garnie
4 viandes

A emporter : 14 €

Entrées froides en verrine

- Tartare aux deux saumons «fumé et
frais»

- Salade folle de homard à la mangue
fraîche

- Salade de foie gras aux figues

- Salade à l’italienne de jambon de
Parme et tomates cerise au pistou

- Gaspacho andalou

Composez votre entrée selon vos envies.
Choisissez 3 verrines par personnes pour

Entrées chaudes en verrine

- Langoustines aux épices

- Poulet façon Thaïe curry vert 
et lait de coco

- Coquille Saint-Jacques 
sauce émulsionnée au champagne

- Homard façon vanille des îles

- Cailles désossées sur son lit de choux
de Savoie

- Crème de champignons des bois
(potage)

Plats
servis de façon traditionnelle

- Incontournable civet de biche 
et sa suite. . . . . . . . . . . . . . . 13,00 €

- Carré d’agneau en croûte d’herbe
et petits légumes d’hiver . . . . . . . 14,50 €

- Magret de canette caramélisé
à l’orange. . . . . . . . . . . . . . . 14,00 €

- Dos de bar à la blanche sur
sa purée de cerfeuil . . . . . . . . . 13,50 €

- Coquelet sauce Maître Pierre
et cerises amarena . . . . . . . . . . 12,00 €

- Coquelet sauce Maître Pierre
et cerises Amarena . . . . . . . . . 12,00 €

- Waterzooi de la mer aux
légumes de saison . . . . . . . . . . 14,00 €

- Demi-homard sur sa fondue de poireaux
et risotto au vieux parmesan . . . . 17,50 €

Tous nos plats sont accompagnés de pommes
de terre farcies.

Desserts
- Bûche de Noël individuelle . . . . . 3,00 €

- Gâteau de St Sylvestre individuel 3,00 €

Les arômes du restaurant, un siège
moelleux à souhait, une musique agré-
able à écouter, on découvre l’apéritif
maison en compagnie d’amis de tou-
jours. Que cela s’apprécie ! La conver-
sation ne s’arrête que pour choisir les
plats et après un tour de table en fonc-
tion des mets choisis, on commande
les vins... ah !
Voilà certes une situation qui est vécue
des milliers de fois au cours d’une soi-
rée de week-end et qui devrait laisser
un excellent souvenir aux convives.
On pourrait de même décrire une soi-
rée entre copains et copines au dan-
cing le plus «in» de la région, à chaque
âge, ses plaisirs. Mais .... ?
Et pourtant ! Si ?
Ces amis, ces copains et copines vous
les aimez et pourtant, vous pourriez les
tuer, si vous prenez le volant, ce soir,
demain ou..., en ayant consommé de
l’alcool sans mesure !
Les accidents de roulage ont entraîné
la mort de près de 1.000 personnes
cette année, ce qui n’était plus arrivé
depuis longtemps (La Meuse du 3/12).
Derrière ces chiffres se cachent autant
de drames humains dont certains
auraient pu être évités. Il faut attirer
l’attention des conducteurs sur l’in-
compatibilité entre alcool et la condui-
te automobile et inciter les fêtards à
choisir quelqu’un qui s’engage à ne
pas boire et qui assume la responsabi-
lité de ramener chacun chez soi en

sécurité.
Cet article, bien sûr ne vous concerne
pas, à vous, il n’arrivera rien, mais si
vous en arriviez, par votre irresponsa-
bilité, à tuer un membre de votre
famille ou encore à massacrer des
enfants traversant la rue dans un passa-
ge pour piétons que votre taux d’alcool
vous aurait fait ignorer !
Pourriez-vous encore dormir ?
Bref, avant de faire la fête, il faut élire
le Bob de la soirée !
Alors, soyons prudents, depuis
quelques années, on connaît Bob !
Bob (ou Bobette ) est celui qui ne boit
pas lors d’une soirée et raccompagne-
ra sa famille ou ses amis en toute sécu-
rité à la maison. Il serait très utile aussi
d’avoir dans sa boîte à gants, un test
d’alcoolémie vendu en pharmacie ou
dans les stations-service et si nécessai-
re de demander au conducteur de pro-
céder à un auto contrôle avant de
prendre le volant.
On ne peut jamais, dans une vie,
remonter dans le temps !
C’est votre vie et celle des membres de
votre famille, de vos amis et si, il
devait y avoir une faute, avec un taux
d’alcool trop élevé, pourriez-vous
encore vous regarder dans un miroir ?
Réf: www.bvv.be
Office belge pour la sécurité routière
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TC - EURO-BARCHON

13, rue Légipont - 4671 BARCHON www.tceurobarchon.be

Automne - Hiver - le tennis est toujours ouvert -
Barchon � 04 362 79 62

Vous pratiquez ou souhaitez apprendre le tennis.
Alors n’attendez pas de rejoindre le TC Euro Barchon et venez passer d’agréables
moments de détente dans une infrastructure moderne et chaleureuse.
Cotisation familiale avantageuse.

COTISATION SAISON ETE 2008
Familiale
3 personnes minimum dont 1 adulte de + de 30 ans 250 € carte fédérale incluse

Nés en 1977 ou avant 150 € carte fédérale incluse

Nés entre 1978 et 1991 96 € carte fédérale incluse

Nés entre 1992 et 1998 90 € carte fédérale incluse

Nés entre 1999 ou après 55 € carte fédérale incluse

Cotisation Vacances (de juillet à septembre) 75 € carte fédérale incluse

Classement à partir de B-15 gratuit si participation aux interclubs www.tceurobarchon.be

Ligue des familles - Section de Blegny Plan de prévention de proximité

«Durant quinze jours, l’Echevine de la Qualité
de la Vie et des Personnes a mis sur pied, via
son service social communal le Plan de
Prévention de Proximité (PPP). Une opération
intitulée «Etre solidaire, je suis partenaire
2007».

Pour cette année 2007, nous avons choisi
d’axer notre projet sur l’intergénérationnel.
C’est donc tout naturellement que nous nous
sommes adressés aux différentes maisons de
repos de l’entité de Blegny (Saint-Joseph.
L’Horizon et le Clos du Trimbleu) afin de pro-
poser un partenariat de travail.
Les objectifs de ce projet étaient :
• la valorisation des jeunes et des personnes

du 3e âge
• favoriser le «mieux être» des pensionnaires

en proposant de nouveaux contacts (jeunes)
et de nouvelles activités

• le développement de notions telles que la
citoyenneté et la solidarité

Neuf jeunes issus de milieux socioculturels dif-
férents, filles et garçons âgés de 15 à 21 ans,
ont été engagés dans le cadre de cette action.

Ils se sont impliqués dans l’encadrement et l’a-
nimation des personnes âgées. Diverses activi-
tés ont été réalisées : balades, jeux de société,
bricolages, activités culinaires...
Ainsi, ces travaux répondent à des actions d’in-
térêt collectif au profit de la collectivité locale

et participent au mieux
être des citoyens dans
un esprit d’aide aux per-
sonnes.
A l’heure des bilans,
nous pouvons dire que
ce projet est une belle
réussite.
L’équipe éducative tient
a remercier plusieurs
personnes qui ont per-
mis de le concrétiser :
• le Collège des

Bourgmestre et
Echevins pour son
soutien

• les maisons de repos :
Le Clos du Trimbleu,
Saint Joseph et
l’Horizon pour leur
collaboration

• les pensionnaires des maisons de repos pour
leur participation

• le personnel pour son accueil et sa disponi-
bilité

• les jeunes pour la qualité de leur engage-
ment
Si vous avez envie d’en savoir un peu plus sur
notre projet, nous vous invitons à visionner les
photos sur le site de l’Administration commu-
nale de Blegny (www.blegny.be).

Pour le Plan de Prévention
de Proximité,

Chantal Rion, Chef de projet
Sous l’Echevinat de la Qualité
de la Vie et des Personnes de
Madame Myriam Abad-Perick

POUR QUI?
Pour toute cellule familiale qui compte ou a
compté au moins 3 enfants.
QUELLES REDUCTIONS ?
BUS :
20 % sur les abonnements ;
25 % sur les cartes.
TRAIN (trafic intérieur) :
- 50 % sur les billets 1ère et 

2me classe ;
- 75 % pour les enfants 

de moins de 12 ans en 
1ère classe ;

GRATUIT pour les enfants 
de moins de 12 ans en 2me classe.

Renseignez-vous auprès de votre délégué local de
la Ligue des Familles : Francine ANDRE -
LERUTH, rue de la Station, 4 à 4670 BLEGNY.
Tél. : 04.387.51.07

PRIX VERSELE
Notre section tient à votre disposition deux exem-
plaires de chaque série de livres du prix Bernard

Versele, prix littéraire des-
tiné aux enfants.
Que vous soyez ensei-
gnant, parent, grand
parent, éducateur,... ces
livres peuvent être
empruntés pour la
modique somme de
2,50 € par mois et par
série.

Renseignement auprès de votre délégué :
04.387.51.07 (jpablegny@yahoo.fr).

NOËL AU THEATRE

Les Zakouskis - Le masque des souriés
Pour la 3e année consécutive, la section locale de
la Ligue des Familles de BLEGNY, en collabora-
tion avec le centre culturel de Blegny vous invite
au théâtre pour enfants.

Cette représentation aura lieu à la salle communa-
le de HOUSSE

Le SAMEDI 5 JANVIER 2008
A 15 H  00

Nous souhaitons promouvoir le théâtre dans notre
région et plus particulièrement le théâtre pour
enfants. Alors, n’hésitez pas ! C’est le moment ou
jamais de vous joindre à nous et de
nous aider à mettre en place des activités culturel-
les dans notre région en nous tournant de façon
prioritaire vers les enfants.
Bloquez cette date dans votre agenda et venez
nous retrouver à Housse ce samedi 5 janvier pour
une après-midi de détente et de partage...
«Le Masque des Souriés », c’est l’histoire... d’une
Reine, Yascava. qui se réveille un beau matin sans
son masque ! On a volé le masque protecteur du
peuple des Souriés. Pour que son village retrouve
la joie de vivre elle est prête a affronter les dan-
gers de la forêt pluviale avec l’aide d’un vieux lion
bavard. Mais... des crocodiles aux dents blanches,
des singes chapardeurs, des moustiques fréné-
tiques... et un mystérieux marabout promettent
bien des surprises à ceux qui oseront s’y aventu-
rer !
Les « Zakouskis » n‘offrent aucun moment de
répit dans ce conte africain. Musiques rock reggae
ou intimistes, textes drôles ou tendres, jeux d’ac-
teurs émouvants ou impertinents, décors et lumiè-
res se mêlent et s’entremêlent pour offrir un
moment de fête, de ré-création stimulant autant
l’imaginaire des enfants que leurs cordes vocales!
Venez voir ! Venez déguster ! C’est (d)étonnant !
Et, après le spectacle, un morceau de gâteau des
rois sera offert à chaque enfant
Pour tout renseignement : 0499/25.67.27

Avec le soutien de l’Administration
communale de Blegny et

de Liège Province
Culture

SPECTACLE 
TOUT PUBLIC

Prix des places : 
3 € membre de la

Ligue des familles -
5 € non membre

ETE SOLIDAIRE, JE SUIS PARTENAIRE VOYAGEZ MOINS CHER AVEC LA CARTE DE REDUCTION SUR LES TRANSPORTS EN COMMUN

q q
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ARTICLES MENAGES - CADEAUX
Foyers : à mazout, au gaz, charbon et bois

POELERIE
QUINCAILLERIE DENOOZ
12, rue de la Station - 4670 BLEGNY TÉL. 04/387 40 18
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Prime sur foyers
GAZ NATUREL
à remboursez 150 €

Prime sur foyers
à bois et pellets250 €

EFEL - SOMY - CINEYRAMONAGE CHEMINEES
ENTRETIEN ET REGLAGE
DE CHAUDIERES
OUTILLAGES METABO
CLIMATISEUR
MOBILE

Articles
de Noël

Dépôt
SHELL
Gaz

Electrique
à
p. de 99 €

Technicien agréé

Essence
à
p. de 269
€

10, rue Frumhy Tél. 04 362 61 68
4671 Barchon Fax 04 377 63 36

Heures d’ouverture :
tous les jours de 8 h 30 à 18 h 30 - Fermé le jeudi

Ouvert le dimanche de 8 h 30 à 16 h

NOUVEAU :

Clôtures électriques
Gallagher

SERVICE - PRIX - QUALITÉ
Nourriture chevaux

pavo, hippoforme
Grand choix de chiots,

chatons, rongeurs

TOUT FAIRE
MATERIAUX

Ets Jean LACROIX S.P.R.L.

Matériaux de construction
Produits pétroliers

Rue Lieutenant Jungling, 12 4671 BARCHON
Téléphone : 04 387 43 99 Fax 04 387 72 68

Agence de VISE
Rue Haute 30

4600 VISE
T. 04 379 54 55

Fax 04 379 86 97

Agence de WARSAGE
Rue J. Muller 19
4608 WARSAGE
T. 04 376 68 60

Fax 04 376 68 62

Votre Crédit Hypothécaire au meilleur
taux du marché

avec un conseil personnalisé

Taux à partir de 4,27 %
+ Comptes à vue gratuits,

+ cartes bancontact gratuites,
+ carte visa gratuite,

+ Rémunération pour vos opérations électroniques.

Votre banquier peut-il faire mieux ?

Non… alors n’hésitez plus !

Contactez-nous !

avalanche

Boutique DEBRA
HOMMES ET DAMES

LINGERIE

astuce
WANDRE
Rue de Visé, 792

4020 Wandre
04 362 81 54

RINACIMENTO
Nilss

DTC

Lès -oûhês
d’amon nos-ôtes

Chant de chez nous

Li mohèt (l’épervier).
Li meus d’djun dispå s’ doûceûr so lès bwès èt les tchamps.
Le mois de juin répand sa douceur sur les bois et les champs.

A-d’vins d’èl sapinîre, keûte et påhûle, li mohèt ceûve ses oûs.
Dans la sapinière, calme et paisible, l’épervier couve ses œufs

Li frumèle tchûsih’ lès spèssès brantches di sapin et å mitan d’èl
bodje, èle batih’ ine lådje planeûr afîs d’î catchî li pounèdje.
La femelle choisit un peuplement serré d’épicéas et à mi-hau-
teur du tronc, elle construit une large plate-forme afin d’y
cacher la ponte.

So l’tins dè covêdje, li mohèt ataque a mouwé et on pout téle-
fèye trover li niyå tôt vèyant li hopè d’ ploumions dispårdous å
pî d’ l’åbe.
Pendant l’incubation, l’épervier commence à muer et l’on peut
parfois trouver le nid en remarquant les nombreux duvets
répandus au pied de l’arbre.

Lès deûs prumirès samin.nes lès poyons sont rèshandis par li
mame èt l’pére si tchèdje dè ravitayemint. 
Les deux premières semaines, les poussins sont réchauffés par la
mère et le père se charge du ravitaillement.

Mins i n’èst nin capåbe di fôré lès p’tits, li r’pårtèdje di l’amagnî
c’est l’ovrèdje d’èl frumèle.
Mais il est incapable d’assurer le nourrisage, la répartition de la
nourriture incombe à la femelle.

Qwand cisse-châl èst touwèye, li måye continowe d’apwèrter
lès prôyes sins lès k’tèyî èt lès djônes morèt d’fin divant on hopè
d’amagnî
Quand celle-ci est abattue,le mâle continue d’apporter les proi-
es sans les dépecer et les jeunes meurent de faim en face d’un
amas de nourriture.
Cisse façon dé fé, foû dès régues, c’est l’rézultat d’ine fwèce
qu’i n’såreut mêstri et qu’èst djusse li contråve di nos sintimints
èt qu’ça n’chèv’ à rin di voleûr djûdjî.
Ce comportement aberrant est le résultat d’un instinct tout puis-
sant incompatible avec nos sentinents humains et qu’il serait
vain de vouloir juger.
Li mohèt tchèsse lès p’tits oûhês divins lès sôrs lès pus abondan-
tes, gråce à lu nos-èstans d’hèssîs dès oûhês lès-pus-èhalants.
L’épervier chasse les petits oiseaux parmi les espèces les plus
abondantes, grâce à lui nous sommes débarassés des oiseaux les
plus envahissants.

TCHANT DES WALONS.

Nos èstans fîrs dî nosse pitite patrèye
Ca lâdje et Ion on djâse di ses èfants ;
A prûmi rang on l’met’ po l’industrèye
Et d’vins lès arts èle riglatih’ ot’tant ;
Nosse tére est p’tite, mins nos avans
Dès omes sincieus qu’anoblihèt leû nom ;
Et nos avans dès libertés timpesse :
Vola poqwè qu’on-z-èst fîr d’èsse walon.

On s’vveût vol’ti inte frés dèl Walonrèye
Et l’on-z-èst prêt’ onk l’aûte à s’diner l’main ;
On s’fait plêsir bin sovint sins qu’on l’dèye
Nouk ni s’hâgnêye qwand c’est qui vout fé l’bin.
Li tcharité qui mousse èl mohinète
N’î va qu’al nut’ avou mèye précôsions :
Li pô qu’on done on n’èl done qu’è catchète :
Vola poqwè qu’on-z-èst fir d’èsse Walon !

Pitit payis, vos qu’à tant d’grandeûr d’âme,
Nos v’s’inmans bin, sins qu’nos l’brèans’ tôt haut
Qwand on v’kidjâse as oûy montèt nos lâmes
Et nos sintans nosse coûr bâte à gros côps ;
N’âyiz nole sogn’ et vikèze è liyèsse,
Di vos étants lès brès’ et l’coûr sont bons.
Et nos avans lès djvès fwèrt près dèl tièsse :
Vola poqwè qu’on-z-èst fîr d’èsse Walon !

Nous sommes fiers de notre petite patrie
De long en large on parle de ses enfants ;
Au premier plan on le met pour l’industrie
Et dans les arts elle éblouit autant
Notre terre est petite mais nous avons la richesse
Des hommes consciencieux qui anoblissent leur nom ;
Et nous avons beaucoup de libertés :
Voilà pourquoi on est fier d’être Wallon.

On se voit volontiers entre frères de la Wallonie
Et on est prêt l’un l’autre à se donner la main ;
On se fait plaisir bien souvent sans qu’on le dise
Nul ne se montre quand il veut faire le bien.
La charité qui entre dans la maisonnette
N’y va qu’à la nuit avec mille précautions :
Le peu qu’on donne, on ne le donne qu’en cachette :
Voilà pourquoi on est fier d’être Wallon !

Petit pays, vous qui avez tant de grandeur d’âme
Nous vous aimons bien sans qu’on le crie bien haut
Quand on dit du mal de vous, aux yeux montent 

nos larmes
Et nous sentons notre cœur battre à gros coups ;
N’ayez nulle crainte et vivez dans la joie,
De vos enfants les bras et le cœur sont bons.
Et nous avons les cheveux fort près de la tête.
Voilà pourquoi on est fier d’être Wallon !

L ‘expression avoir les cheveux près de la tête correspond
à l’expression française avoir les cheveux près du bonnet,
c’est-à-dire vite prêt à se révolter.

Traduction libre : G. Guyot.
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